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Catering

Student och varmenyer 2 maj-17 juni 2011
12% moms ingir i alla student och virmenyer

Sida|lav5

Buffé Grinda
Kall buffé, minimum 15 gister

Blandad gronsallad pa sidsongens gréna och
finstrimlad basilika

Vinagrett

Riven parmesan

Rostade solroskirnor

Insalata caprese; tomat och mozzarellasallad
Pastasallad med rikor, soltorkade tomater

och firska gronsaker i en mild vindgrettsas
(pa bestéilllning gor vi dven en vegetarisk variant)

Vir

Pastasallad med r6kt skinka, soltorkade
tomater, firska gronsaker 1 chilisas med sting
(pa bestéillning gor vi dven en vegetarisk variant)

Tunt skivade italienska charkuteriet:
mortadella

salami

parmaskinka

Marinerad vitlok, oliver, pfefferoni,
soltorkad tomat

Smor

Nybakat Brod

Smiritter 1 glas och snittar

165 kr inkl. moms
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Japansk buffé

Kall och varm buffé minimum 15 gaster

5 bitar sushi/gist
2 nori

2 lax

1 rika

Japansk soja

Japanskt sallad

Lax teriyaki med kall teriyaki sis
(véirmes av bestillare)

2 Yakitorispett pa kyckling/gist
(véirmes av bestillare)

Yakiniku (vdrmes av bestillare)

Japanskt ris(vdrmes av bestillare)

Tips! Det som skall virmas gar utmarkt att
virma i mikro eller i den vanliga ugnen

Sushipinnar ingar

165 kr inkl. moms

Sida|2av5

Buffé Bullero

Kall buffé med ljummen spenat och fetaostpa
minimum 20 gdster

Blandad gronsallad pa varsdsongens grona
Balsamicodressing

Rostade solrosfron

Tomatsallad med r6dlok

Potatissallad med purjolok och krispig kapris
Marinerad rostbiff i skivor

Mixed pickles

Spenat och fetaostpaj (vdrmes av bestillare)
Hommus

Nybakad fransk baguette

165 kr inkl. moms
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Buffé Kors6
Kall buffe mininnm 20 gister

Blandad gronsallad pa siasongens grona blad
Balsamicovinagrett

Riven parmesan

Rostade solroskirnor

Tomatsallad med rodlok
och basilika i en mild vindgrette

Mildgravad lax
Honungsmaksatt senapssis
Marinerade kycklingbrost
Krimig gron Ortsas

Firsk potatissallad, doftande
av persilja och vitlok

Kikirtstapenade
Nybakat brod

180 kr inkl. moms

Buffé Bjorkskar
Kall buffé miinimnm 30 géster
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Tzatziki

Hommus

Tomat och fetaostsallad med farsk basilika
och olivolja

Gron sparrissallad med tomat, gurka,
champinjoner och dill i en frisk

citronvinigrett

Sallad pa risonipasta med soltorkade tomater
och firska gronsaker 1 en mild vinédgrettsas

Bonsallad pa blandade bénor
Tunt skivad parmaskinka
Mild salami

Spansk choritzosalami

Vitloksstekta kycklingsbrost

(kan vérmas av bestillaren som sa inskas)

Firsk potatissallad med soltorkad tomat och
olivolja

Nybakat bréd och smor

225 kr inkl. moms
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Smiritter 1 glas

Smaritter i glas, smidigt pa mingelmottagning
alla priser inkl. moms

Fiffigt om gisterna kommer utspritt under dagen och man vill bjuda pa nigot annorlunda.
Inga tallrikar, en sked eller gaffel behéver man till. Smarittsglasen gar att bira i ena handen med
ett glas pa fot samtidigt.

V' Skagenréra med stenbitsrom 45 kr

v" Roédbetor med fetaost och pinjendtter 45 kr

v' Kriftsallad med gron spatris, tomatstrimlor, gurka,
champinjoner i en frisk citrondressing 45 kr

v" Inkokt lax med dillmajonnis, pressgurka och firsk potatis 45 kr

V" Gravlax tartar dekorerad med bldbirsgravad lax 45 kr
Bréd ingar i alla smaritter

Pant tillkommer f6r portionsglasen 2 kr/st. Pant dterfas vid dterlimnande av glasen.

Dessert
Vit och mérk chokladmousse med jordgubbe 35 kr
Sugen pa en annan dessert fraga oss!
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BESTALLNINGSVILLKOR, LEVERANSER & ANDRA VIKTIGHETER
Avhimtningsmoms ingar i alla studentmenyer

Sida|5av5
Uppliaggningsfat
Vi levererar pa engangsfat, om 6nskas kan vi leverera pa porslin och uppliggningsfat, hyr- och
returkostnad tillkommer.
Bokningsrutiner
Vi dr glada om vi far er bestillning sa tidigt som moijligt. Forindring av antal gister skall meddelas
tre arbetsdagar fore leveransdag. Se bokningsregler pa den erhéllna bokningsbekriftelsen.
Sjilvklart tar vi bestillningar senare men vi kan da inte garantera att ni far den mat ni 6nskar.
Avbestillning
Avbestillning skall ske senast fem dagar fore leverans. Férsenad avbokning debiteras med 50 %
av bokningssumman samt kostnader f6r nedlagd tid. Vid avbokning senare dn 48 timmar fore
leverans utgar debitering med 100 %o.
Leverans: Fraktkostnad tillkommer
Betalningsvillkor
Foretag: 10 dagar netto vid fakturering, vid storre arrangemang debiteras 50 % a conto.
Privata kunder: Betalning kontokort

Med vinliga hilsningar
Mats Eriksson

tfn 08 571 686 10
mail: gott@mecatering.se
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